
Apéritif : 

 

Toast………………………………………………………………………..0.80€ pièce 

Navette…………………………………………………………….……….1.50€ pièce 

Verrine……………………………………………………………………..1.80€ pièce 

Pain d’Epice et foie gras.......……………………………………………2.00€ pièce 

Feuilletés apéritif…………………………………………………………8.00€ la dz 

Plateau de charcuterie (12 pers.)……………………………………………16.00€ 

Plateau de fromage (12 pers.)………………………………………………..17.00€ 

Plateau mixte (12 pers.)………………………………………………………19.00€ 

Plaque de pizza………………………………………………………………...28.00€ 

Plaque de quiche……………………………………………………..…….….30.00€ 

Plaque de quiche saumon épinard………………………………………….32.00€ 

 

 

Entrées : 

 

Foie gras maison en ballotine............................................................135.00€ le kg 

Pâté en croûte entier (10 pers.mini)...................................................25.00€ pièce 

Aspic chorizo……...………………………………………………………….3.00€ pièce 

Terrine de légumes……………………………………………………........4.00€ pièce 

Royale de volaille…………..…………………………………………………5.00€ pièce 

Royale de Saint Jacques…….......................................................…...6.50€ pièce 

Royale de foie gras……...........………………………………………........6.50€ pièce 

Gravelax de Saumon………………………………………………………..7.50€ pièce 

Saumon fumé de Norvège.……….………………………………………...8.00€ pièce 

 

Supplément au choix (+2.00€) :  

Beurre maître d’hôtel – Chutney de fruits – Mayonnaise fumée – Pain d’épice – 

Coulis d’herbes – Crumble de parmesan – Confit d’oignons – Cervelle des canuts 



Poissons : (prix à la part) 

 

Royale de poissons crème de volaille………………………………………..7.50€ 

Quenelle de Brochet sauce Nantua..……………………………………......7.50€ 

Gambas snackées marinées ……………………………………………..…..8.00€ 

Paëlla……………………………………………………………..……………...8.50€ 

Filet de Truite sauce basilic………………………………………………….8.50€ 

Cassolette de fruits de mer…………………………………………………..8.50€ 

Pavé de Saumon bisque de crustacé……………………………………..…9.00€ 

Dos de Cabillaud crème de parmesan………………………………….…..9.00€ 

Steak de Thon vierge de légumes………...………………………….....…..9.00€ 

Saint-Jacques poêlées sauce chorizo..……………………………………...9.50€ 

Pavé de Saumon sauce Chablisienne……………………………………..10.00€ 

Blanquette de la mer………………………………………………………..10.50€ 

 

 

Viandes : (prix à la part) 

 

Poulet sauce forestière……………………………………….………………7.50€ 

Poulet à la moutarde………………………………………………………....7.50€ 

Suprême de poulet crème de parmesan…………………………………...8.00€ 

Cuisse de canard confite sauce chorizo…………………………………....8.00€ 

Mignon de porc sauce au foie gras…………………………………………8.00€ 

Mignon de veau sauce aux poivres……...………………………..………..8.50€ 

Quasi de veau aux épices douces……………………………………...…...9.00€ 

Magret de canard sauce aux morilles……………………………………..9.50€ 

Tajine d’agneau……………………………………………………….……..10.00€ 

Souris d’agneau confite et son jus au spéculoos………...……………..10.50€ 

Filet de bœuf poêlé sauce cèpes.……………………………………..…..12.00€ 

Pluma de Porc et son jus de viande ………………………….………….13.00€ 



 

 

Garnitures : (prix à la part) 

 

Fricassée de champignons ……………………………………………………....3.50€ 

Jardinière de légumes………………………………………………………….…3.50€ 

Purée de chou-fleur………………………………………………………………..3.50€ 

Gratin dauphinois……………………………………………………………...….3.50€ 

Pommes de terre grenailles………………………………………………….......4.00€ 

Risotto……………………………………………………………………………..…4.00€ 

Gratin de ravioles………………………………………………………………….4.00€ 

Fondue de poireaux…………………………………………………………….….4.00€ 

 

 

Desserts : 

 

Entremet chocolat croustillant ou Flan pâtissier...………………….4.00€ la part 

Plaque tarte aux pommes (30 parts)…………………………………………..38.00€ 

Plaque tarte aux fraises (30 parts)…………………………………………….42.00€ 

Plaque tarte aux abricots (30 parts)………………………………………......45.00€ 

 

 

 

 

 

 

   

 


